
Handleiding gasfriteuse staand model
Te lezen vooraleer het apparaat te gebruiken.

Zorg dat de friteuse op een stabiele ondergrond staat.
Laat enkel volwassen personen met de friteuse werken en houd kinderen uit de buurt.
Let op dat je geen olie op de vloer morst.
Gebruik het apparaat enkel in een goed geventileerde ruimte.
Bij vragen tijdens de opstart van de friteuse contacteer ons op: 03/777 58 37. (ook na 18u)

    Opstarten:
    20 minuten na de opstart van de friteuse is deze op temperatuur en klaar om te bakken.

 Begin met het reservoir te vullen met maximum 21L. olie.1.
      Voor de friteuse mag uitsluitend olie gebruikt worden. Géén vast vet!
      Bij gebruik van vast vet zal er een deel van de waarborg ingehouden worden.

   2. Sluit de gasfles op een correcte manier aan en draai ze open.

   3. De gasknop (A) in waakvlamstand draaien (*) en indrukken terwijl je de waakvlam (B)
       met een lange lucifer aansteekt. (we raden aan dit met 2 personen te doen)
       Dit kan even duren omdat de gasleiding zich volledig met gas dient te vullen.
       De knop ingedrukt houden tot de waakvlam blijft branden. 

   4. De gasknop (A) naar links draaien tot het symbool “         ”.

   5. De thermostaatknop (C) op de gewenste temperatuur zetten .
       Opgelet: enkel de gele cijfers duiden op graden Celsius!

    6. Wordt er een tijd niet gebakken, draai de thermostaat dan terug lager om gas te sparen
        en je olie niet onnodig te verhitten.

   Afsluiten:
    1. De thermostaatknop (C) op “nul” draaien.
    2. De gasknop (A) naar waakvlam (*) draaien, indrukken en naar rechts draaien (o).
    3. Gasfles dichtdraaien.

   Leeg maken:
   Wacht tot de olie voldoende is afgekoeld zodat je je niet verbrand!
   1. Draai de afvoerbuis (D) in de afvoeropening (E).

   2. Zet een inox emmer of kookketel onder de afvoerbuis en open voorzichtig de afvoerkraan (F)
       terwijl je de beveiliging (G) ontgrendelt door deze omhoog te trekken.
       Blijf bij de friteuse tijdens het ledigen! Sluit tijdig de kraan!

   3. Als het reservoir leeg is, sluit je de kraan, en draai je de afvoerbuis terug uit de afvoeropening.

  4. Achtergebleven bakresten dienen verwijderd te worden met keukenpapier.
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